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Menu’ Ostiense

Antipasto dei FIORI di ZUCCA

Prosciutto crudo , Salame Corallina , Formaggi misti ,

Olive , Pizzottelle , Fiori di Zucca in Pastella

BIS di PRIMI PIATTO

Fettuccine ai Funghi Porcini

Lasagna a scelta

SECONDO PIATTO

Entrecote di Manzo con Funghi

CONTORNO

Patate al Forno

Acqua , vino , caffè , Amaro

Torta

€ 35,00 a persona
Servizi Compresi  x minimo 50 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Casilina

Antipasto dei FIORI di ZUCCA

Prosciutto crudo , Salamini al Taglio , Formaggi misti ,

Olive , Pizzottelle , Fiori di Zucca in Pastella

BIS di PRIMI PIATTO

Fettuccine ai Funghi Porcini

Lasagne alla Bolognese

SECONDO PIATTO

Entrecote di Manzo con Funghi

CONTORNO

Patate al Forno

Acqua , vino , caffè , Amaro

Torta

€ 40,00 a persona
Servizi Compresi  x minimo 50 perosone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Borghese

Selezione di Formaggi

Selezione di Salumi

Panini conditi

Insalata di Riso

Angolo del fritto con :

Arancini di riso al Ragu’ e al Pistacchio , Fiori di zucca Pastellati

Treccioni di Bufala

Angolo del caldo con

Lasagnette alla Bolognese

Gnocchetti Sardi con Provola e Speck

Piastra con cottura di Entrecote di Manzo espresso

Verdure Grigliate

€ 45,00 a persona
Servizi Compresi  x minimo 50 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Tiburtina

Antipasto dei FIORI di ZUCCA

Prosciutto crudo , Salamini al Taglio , Formaggi misti ,

Olive , Pizzottelle , Fiori di Zucca in Pastella , Melone ,

Arancino al Ragù

BIS di PRIMI PIATTO

Ravioli al Formaggio di Fossa con Porcini e Tartufo

Lasagnette Vegetariane

SECONDO PIATTO

Entrecote di Manzo con Funghi

Sella di Vitello al Barolo

CONTORNO

Patate al Forno

Verdure Grigliate

Acqua , vino , caffè , Amaro

Torta

€ 45,00 a persona
Servizi Compresi  x minimo 50 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Aurelia

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , Angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Salami Assortiti al taglio , Treccioni di Bufala

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa

Al Tavolo

Primi Piatti

Risotto ai Funghi Porcini

Crepes ai Carciofi

Secondo Piatto

Cosciotto di Vitello Flambè

con Patate Novelle

Contorno

Verdure Grigliate

Acqua , vino , caffè , Amaro

Torta

€ 50,00 a persona
Servizi Compresi  x minimo 80 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Aventino

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive, noci e guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive

Al Tavolo

Risotto ai Funghi Porcini

Crepes ai Carciofi

Cosciotto di Vitello Flambè

Con Patate Novelle

Entrecote di Manzo

con Asparagi arrotolati al Guanciale

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro

€ 60,00 feriale e 65,00 festivo
Servizi Compresi  x minimo 80 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Palatino

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive

Al Tavolo

Risotto agli Asparagi

Lasagnette Vegetariane

Arrosto di Manzo con Funghi Porcini

Costolette di Agnello in Bellavista con Patate Novelle

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 70,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela

Stampa dei Menu’ ai Tavoli

Servizio Camerieri 1/18

Menu’ Colonna

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive

Al Tavolo

Risotto ai Funghi Porcini

Crepes ai Frutti di Mare

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista

con Patate al Rosmarino

Filetto di Orata in Crosta di Zucchine

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 70,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Salaria
Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa Rosa , Moscardini in umido

Al Tavolo

Trofiette radicchio speck e scaglie di Grana

Risotto alla Crema di Scampi

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista con Patate al rosmarino

Orata in Crosta di Zucchine e Patate

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso  Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 75,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Farnese

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive

Al Tavolo

Risotto alla Crema di Scampi

Lasagnette Vegetariane

Arrosto di Manzo con Funghi Porcini

Spiedo di Gamberoni al Cognac con Verdure Grigliate

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro

€ 75,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Campidoglio

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent

Assortiti , Rustici di Sfoglia

Al Tavolo

Maltagliati al Cinghiale e Porcini

Crespelle di Radicchio ai Formaggi Valdostani

Agnello in Porchetta con Patate Novelle

Petto d’anatra all’Arancia con Verdure al Vapore

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 75,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio

Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Celio

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent

Assortiti , Rustici di Sfoglia

Ravioli con formaggio di Fossa ai Porcini e Tartufo

Fettuccine al Ragù di Cinghiale

Sella di Vitello al Barolo

con Patate Novelle

Entrecote di Manzo al Cognac

con Carciofi alla Romana

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Quirinale

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala, Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Forma di Grana intagliata, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent, Assortiti , Rustici di Sfoglia

Crepes ai Funghi Porcini

Risotto agli Asparagi

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista

con Patate al rosmarino

Costolette di Agnello al Cartoccio

con carciofi alla Romana

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro

€ 85,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Aurelia Antica

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia, Scaglie di Grana in Crosta di Pane

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , 
Gamberetti in Salsa Rosa , Moscardini in umido , Arancini di Mare

Ravioli con Formaggio di Fossa ai Porcini e tartufo

Risotto ai Frutti di Mare

Sella di Vitello al Barolo

con Patate Novelle

Filetto di Spigola in Crosta

di Zucchine e Patate

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro
 € 85,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela

Stampa dei Menu’ ai Tavoli

Servizio Camerieri 1/18

Menu’ Navona

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala, Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Insalata di Mare

Crepes ai Funghi Porcini

Strozzapreti al Ragù di Mare

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista

con Patate al Rosmarino
Mazzancolle Gratinate con

Asparagi arrotolati al Guanciale

Fragole con Panna

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro

€ 95,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Cassia

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa

Rosa , Moscardini in umido , Arancini di Mare

Crepes ai Funghi Porcini

Strozzapreti al Ragù di Mare

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista

con Patate al Rosmarino

Mazzancolle Gratinate con

Asparagi arrotolati al Guanciale

Fragole con Panna

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola, Caffè e Amaro

€ 100,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Condotti

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e guanciale

angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al

Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent

Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite diMare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa Rosa , Moscardini in umido , Arancini di Mare

Ostriche al limone su letto di ghiaccio

Al Tavolo

Strozzapreti all’Astice

Crepes ai Funghi Porcini

Entrecote di Manzo con Patate Novelle

Salmone in Crosta di Pistacchio con

Asparagi arrotolati al Guanciale

Fragole con Panna

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Buffet di Dolci

Open Bar con Rosoli e Cremoncelli Siciliani

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 115,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Flaminia

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale ,

Angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana ,

Fiori di Zucca

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e Campari , Tartine e Olive

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa Rosa , Moscardini in umido

Al Tavolo

Crepes ai Carciofi

Risotto ai Frutti di Mare

Arrosto di manzo con Funghi Porcini

Spiedo di Gamberoni al Cognac

con Verdure Grigliate

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 80,00

Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Spagna

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia ,

Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Maltagliati Cinghiale e Porcini

Ravioli con Crostacei ai Frutti di Mare

Agnello in porchetta con Patate Novelle

Trancio di Salmone al Limone con Cavoletti di Bruxelles

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 80,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Appia Antica

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , 
angolo dei Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent

Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa Rosa , Moscardini in umido

Crepes ai 4 Formaggi

Gnocchetti Sardi con Vongole e Porcini

Agnello in Porchetta con Patate Novelle

Salmone in Crosta di Pistacchio con Cavoletti di Bruxelles

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 90,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Venezia

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Insalata di Mare

Ravioli con Formaggio di Fossa ai Porcini e tartufo

Risotto ai Frutti di Mare

Sella di Vitello al Barolo con Patate Novelle

Filetto di Spigola in Crosta

di Zucchine e Patate

Macedonia con Gelato

Torta Nuziale

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 90,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente

Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Roma
Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala

all’Aceto Balsamico , Treccioni di Bufala

Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa

Rosa , Moscardini in umido , Arancini di Mare

Crepes ai Funghi Porcini

Strozzapreti al Ragù di Mare

Coscia di Vitello Flambè in Bellavista

con Patate al Rosmarino

Mazzancolle Gratinate con

Asparagi arrotolati al Guanciale

Fragole con Panna

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Buffet di Dolci

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 105 ,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente, Centro Tavola in Vetro con Candela
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Menu’ Parioli

Angolo del Contadino

Prosciutto di Montagna al Taglio , con pane alle olive ,alle noci e al guanciale , angolo dei

Formaggi D.o.c. con miele di acacia , Ricottine di Bufala all’Aceto Balsamico , 
Treccioni di Bufala, Ciliegine di Mozzarella e Pachino di Sicilia

Scaglie di Grana in Crosta di Pane, Corona di Perle di Melone , Fichi

Angolo dei fritti in bellavista al cartoccio

Melanzane , Zucchine , Carciofi , Arancini al Ragù , Olive all’Ascolana , Fiori di Zucca

Arancini al Pistacchio , Polpette di Melanzane

Angolo degli Aperitivi

Flute di Prosecco , Succhi Arancio , Ananas e Pompelmo , Bellini , Mimosa , Martini e

Campari , Tartine e Olive , Vol au Vent Assortiti , Rustici di Sfoglia

Angolo del Pescatore

Salmone in Bellavista , Tartine Assortite di Mare , Insalata di Mare , Gamberetti in Salsa

Rosa , Moscardini in umido , Arancini di Mare

Ostriche al limone su letto di ghiaccio

Strozzapreti all’Astice

Crepes ai Funghi Porcini

Entrecote di Manzo con Patate Novelle

Salmone in Crosta di Pistacchio con

Asparagi arrotolati al Guanciale

Fragole con Panna

Torta Nuziale

Trionfo di Frutta in Bellavista

Buffet di Dolci

Acqua , Vino rosso e Bianco , Coca Cola

Caffè e Amaro

€ 110,00
Servizi Compresi  x minimo 100 persone:
Apparecchiatura standard con Tovagliato Damascato color Avorio, Coprisedia Color Avorio

Piatti Modello Ocean Bianco, Bicchieri Modello Mondo, Posate Modello Dorchester

Sottopiatto in Vetro trasparente, Centro Tavola in Vetro con Candela
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