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CREATE IL VOSTRO MENU CON I NOSTRI ANGOLI  [image: image3.png]%ic Shuffetto
Catering&Bangueting




COCKTAIL DI BENVENUTO

Bellini cocktail, Mimosa cocktail, Succhi di frutta e di agrumi
Acqua minerale naturale e gasata con spicchi di limone
Coppa di Sangria


Pizzette rosse e bianche farcite, ottavini tricolore, fantasie di rustici di sfoglia al salmone, alle acciughe, ai peperoni, ai würstel, alla crema di carciofi, agli asparagi, alla ricotta e spinaci
olive verdi, 
accompagnati da patatine chips, 
fave tostate,arachidi,
snack a base di riso
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Prezzo  €  4.00 a persona

DAL CASARO
Pecorino sardo,provolone del monaco,
mozzarelle d’Aversa su letto di rucola,ricotta in fuscella

Ruota di grana scavata con perle di uva nera,Treccia di bufala campana      [image: image5.jpg]



Prezzo  € 7.00 a persona

DALLA FRIGGITORIA

Olive all'ascolana, crocchette di patate, cime di cavolfiore bianco pastellate
Filetti di zucchine fritte dorate, carciofi fritti e croccanti
Bastoncini di melanzane in pastella croccante
Mini supplì, fiori di zucca Pastellati
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Prezzo € 6.00 a persona
DAL NORCINO

Cascata di prosciutto dolce,meloni e fichi “in stagione”bresaola della Valtellina su letto di rucola, lonza nostrana,salame ungherese,Finocchiona toscana
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Prezzo € 5.00 a persona

DAL PESCATORE
Insalata di Mare con sedano croccante,finger cocktail di gamberi in salsa rosa,carpaccio di polpo con finocchietto selvatico,tonno affumicato su rucola e succo di limone,cozze gratinate con pomodorino fresco prezzemolato
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Prezzo € 7.00 a persona

DAL VERDURIERE
Insalata di patate alle noci e olio profumato al rosmarino,selezione di verdure grigliate e marinate,cipolline in agrodolce d’arancia,verdure in pinzimonio di stagione,orzo perlato alla contadina
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Prezzo € 5.00 a persona

DAL FORNAIO
Panini misti di grano saraceno, integrali e di segale Panini alle erbe, alle noci alle prugne, al peperoncino. Grissini fatti a mano speziati Focaccia genovese alle olive e ai pomodorini
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Prezzo € 5.00 a persona

DAL PASTICCERE
Bignè al cioccolato, al pistacchio, al caffè, al mandarino, Bignè con panna e fragole, 
Aragostine con crema pasticcera e nutella,Mini cannoli siciliani, 
Tartufi al cioccolato nero e bianco, Mini babà al rum, Tartellette di frutta
Tiramisù, Cheesecake ai frutti rossi,chicche di delizie al limone
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Prezzo € 7.00 a persona

DAL CUBANO

Allestimento a tema con bottiglie di rum, Havana Club,assortimento di cioccolata e sigari
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Prezzo € 3.00 a persona

SELEZIONE DI FRUTTA

Allestimento di frutta fresca,spiedini di frutta esotica,carpaccio d’ananas con spezie, flute di spuma alla mela verde
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Prezzo € 3.00 a persona
I NOSTRI CONTORNI
Patate al rosmarino                                                              € 1.00 a persona

Gateaux di patate gratinate                                                 € 1.00 a persona

Broccoletti ripassati                                                             € 1.00 a persona

Melanzane a funghetto                                                        € 1.00 a persona

Fagiolini all’agro o pomodoretto                                          € 1.00 a persona

Fave stufate con pancetta tesa                                            € 1.00 a persona

Bauletti di asparagi avvolti al bacon                                  € 1.00 a persona                                          

Insalata mista                                                                      € 1.00 a persona

Verdure grigiale                                                                  € 1.00 a persona

Pisellini al burro                                                                  € 1.00 a persona

Insalata di spinacino e noci                                                 € 1.00 a persona

Insalata mista esotica                                                          € 1.00 a persona

I NOSTRI PRIMI PIATTI

Lasagna classica con ragù bolognese                                                  € 5.00 a persona

Ravioli di manzo con crema di pomodoro e basilico                            € 6.00 a persona

Trofie al ragù di cinghiale con scaglie di pecorino romano                 € 8.00 a persona

Riso carnaroli con radicchio e crudo croccante                                   € 7.00 a persona

Crespella di ricotta e bufala con pomodorini freschi                            € 7.00 a persona

Fettuccine con funghi porcini prezzemolati                                        € 7.00 a persona

Garganelli con speck e zucca                                                               € 6.00 a persona

Tagliolini  con pesto genovese e pomodorini freschi                            € 7.00 a persona

Ravioli ricotta e spinaci in salsa noci e grana                                    € 7.00 a persona

Riso mantecato con crema di ortica e taleggio                                   € 7.00 a persona

Riso carnaroli con asparagi e filangè di scamorza affumicata          € 6.00 a persona

Cavatelli con crema di pomodoro al profumo di basilico                    € 6.00 a persona

Tagliolini  con Vongole e pachino                                                       € 8.00 a persona

Riso carnaroli ai frutti di mare della laguna                                     € 9.00 a persona

Risotto in crema di scampi                                                                 € 9.00 a persona

Trofie con asparagi e gamberi in guazzetto                                       € 8.00 a persona

Crespelle in farcia di scampi gratinate
                                        € 8.00 a persona

Mezze maniche alla siciliana” sarde fresche uvetta e pinoli”            € 8.00 a persona

I NOSTRI SECONDI PIATTI

Cosciotto di Vitello glassato in crema di funghi                                    € 10.00 a persona

Filetto di maialino steccato con pancetta tesa                                      € 8.00 a persona

Bocconcini di vitello in bianco su letto di asparagi                              € 10.00 a persona

Filetto di Manzo in crosta di sfoglia glassato                                       € 12.00 a persona

Lombo di maialino al forno in salsa noci e rosmarino                          € 8.00 a persona

Julienne di tacchino con radicchi e speck croccante                            € 7.00 a persona

Scaloppine di Vitella bagnate al chianti e foglie di salvia                   € 9.00 a persona                                          

Scaloppina di pollo all’arancia con patatine croccanti                        € 8.00 a persona

Polpa di manzo all’inglese su letto di rucola e grana                          € 8.00 a persona

Lombata di maialino scaloppata con prugne e rosmarino                  € 9.00 a persona

Petto di Vitello alla fornara                                                                € 8.00 a persona

Carrè di Agnello alla cacciatora                                                         € 9.00 a persona

Lombo di maialino all’irlandese “fette di arancia e birra “Guinnes”    € 8.00 a persona                                          

Filetto di halibut in crosta di patate                                                  € 10.00 a persona

Gamberi in guazzetto bagnato al Vernaccia                                      € 10.00 a persona

Filetto di Cernia alle mandorle                                                           € 12.00 a persona

Gamberi e calamari alla piastra
                                                       € 12.00 a persona

Frittura di pesce del mediterraneo                                                    € 10.00 a persona





































































































































































































































Menu Giulietta e Romeo


Cocktail di benvenuto


Prosecco nostra selezione, Succhi di frutta e di agrumi, Acqua minerale naturale e gasata con spicchi di limone


Mandorle, arachidi, noccioline pistacchi, patatine, olive e scaglie di grana


 Canapè freddi


Pizzette di sfoglia alla Partenopea, Ottavini tricolore,  Fantasie di rustici di sfoglia al salmone, all’acciughe, ai peperoni, ai wurstel, alla crema di carciofi, agli asparagi, alla ricotta e spinaci.


Grissini avvolti al salame Spagnolo 


L’angolo dei fritti�


Olive all’ascolana, crocchette di patate, cimette di cavolfiore bianco pastellate,


filetti di zucchine fritte dorate, carciofi fritti e croccanti, bastoncini di melanzane in pastella, 


mini supplì, fiori di zucca farciti


  L’angolo del norcino e del casaro�


Prosciutto crudo dolce con melone ( in stagione ), Vassoi di lonza casareccia e salame ungherese


Rombi di frittatina alla contadina, Crostini di pane con crema di olive, pomodoro e basilico, crema di funghi


Bocconcini di mozzarella con pomodori ciliegia e basilico, Caponata di verdure al basilico


Primi serviti al tavolo


Garganelli al ragù di vitella 


Riso carnaroli mantecato con julienne di zucchine e speck croccante


					 Secondi serviti al tavolo


Lombo di maialino steccato con con pancetta affumicata in glassa


Spicchi di patate al rosmarino 


Piccatina di pollo al vino bianco con limone e capperi


 Insalatina multicolore


Torta di nozze  ( a scelta tra le nostre proposte )


Tagliata di frutta in bellavista


Caffè espresso, Amaro e limoncello


 Vini & Beverage:


Acqua minerale naturale e gasata, Bibite analcoliche (coca cola e aranciata)


Merlot, Colline dei Filari, d.o.c. Spumante Brut e Dolce


€ 75,00 a persona  (minimo 100 persone)


Il prezzo comprende:


Menu, Prova menu, Impiego di nostro personale professionista di cucina e di sala in loco


Piatti in porcellana, calici in vetro, posate in acciaio, Sedie modello thonet con rivestimento


Tovagliato bianco o ecru
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